L'instant pille Rosé
AOP VENTOUX

Sols :

Cépages et conduite :

Vendange :

Rendement

Mode de vinification :

Volume annvuel ;

Dégustation :

Garde :

Domaine

2Pastre
L pille

argile sablo-limoneuse calcaire (cinsault) ; sable
argileux calcaire (grenache)

Cinsault (50%), vignes agées de 40 ans, Grenache
(45%), vignes &gées de 25 ans et Carignan (5%)
vignes dgees de 40 ans.

Taille en double cordon de royat.

manuelle en caisse, derniere semaine d'aolt et
premiere semaine de septembre.

50hl/hectare

pressurage direct. Vinification en cuve inox thermo
régulée. Débourbage au bout de 24 heures.
Fermentation alcoolique a 15/16°c avec b&tonnage
régulier des lies. Fermentation malo-lactique non
effectuée

22hl 3000 bouteilles

Robe brillante d'un beau rose chair tendre, a reflets
délicatement bleutés.

Nez sur la finesse et I'élégance,  dominante de
petits fruits rouges (groseille, framboise fraiche) puis
de grenadine.

La bouche présente un beau volume, avec du gras.
Tres savoureux, avec une finale onctueuse. Fruité
intense, avec des notes de gingembre.

A servir bien frais.

2 ans
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